Sentir el sabor de las mejores

recetas internacionales

es un placer que solo se iguala al placer
de poder realizarlas facilmente
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Una obra para deleitar los paladares mas exigentes

y compartir placenteros momentos
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Cortar el cané en st partesfguall,
balea de coccidm al vacio, atadiendaly
cebolla . Las especias, una pi
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rebscogada, \
oliva, Envanar al vacio y cocer al vapor @
Pasa armar e plito, sacar e cordero)
exidado para que o pherda b for
raciones duraste 2 mimutes, Colar
cordero y calentarlo. Pones a punto!
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i Las recetas mas deliciosas y refinadas,
bz e e oo desarrolladas especialmente por un
grupo de chefs profesionales de
renombre internacional.

Constituye una herramienta ideal tanto para
profesionales y estudiantes de gastronomia
como para aficionados y principiantes.

Presenta informacion tedrica y practica para

poder llevar a cabo los mejores platos sin
dificultades.

Algunos contenidos de la Obra

m Entradas
Caracteristicas de la Obra C CaimEs .
m Pescadosy mariscos
1 volumen. B Postres
160 paginas impresas a todo color. ® Glosario técnico
Formato 22,5 x 31 cm.

Encuadernacién en cartoné
plastificado y abullonado.






