Para colmar nuestra cocina
con el aroma hogareio mas delicioso:
el del pan recien horneado
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Todas las tecnicas y secretos para que
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con to | P s v
Estos deliciosos pancitos pueden TDE:'T idudeq,
stos iche 0 88 laborg
donbopsiin ﬁﬂ;ﬁ:’f‘“‘m ) oy 4 25 0 opiorte e e B
reme ¥ PE| ol 9 e 2 la 4 rie de oy
con queso o & % locatellis son uaa facturd fo muy duice. r ‘. % Semillgs Integrates y jg A
'] digntes: kos ; diversos como 4y e fo com, s harings
— Ingredis P, n de ue se presta pora relienos dive A, a2 TROREN resulton
“ » Hiaving 0000 3 K r‘Imerarwlcldma duloe de leche, pero que 10 Producto saludgpe,
2 2 Lt | 9818106 Combina can elfenos salndos. Las recetas -
» Levodurtl e 5 redientes:
— by LSS : c elet presentan una plaqueta W
» Apiear, 66 G Estos pancitos pucden < Ingredientes: R R '=amw 70q
Bl eglizarse con culquier 190 A—— 4 con |a cantidad de porciones, A
Elaboraeion: de solame. "« Harina de trige 0002, 1 “ el grado de dificultad B s
i ) - s, 600 o¢ 2
1, Sabee u:lwr-;"’?“"f;’“‘.f’;‘m:'n‘wu:ul.“ . @ 2 .?f:;[m-of.nm 200 farma - 9 y nmmg
Gorena<on o DT R keory el pgu )« dgitar, 1500 3. Parael® i i “Dtequily, g5 o
v, el 92ECOr Y o - h el tiempo de elaboracion. wicar
mrwm\;'zm::rmdmmwMﬁm’ Explicaciones claras +5al 209 rectonguls, P et gy |
9, Integear ¢ ho Hquitos 3¢ 7. Calpcor &l empo- o oo
0 5t desarme i fos Tiguides . | empaste: ey comor 6P o s d ajonjolf
B O o o s D 1 y precisas para que S ngorine, 2007 un poduete e eta simpe - posiie 9 20
uncs minutos — . Grasa, 200G s & :“f::«mm:cnrml:ﬁmnnasnanﬁ‘:’;:’ﬂ‘;"’:ﬂs“vb.
B s, todos puedan realizar Harino de rigo 0000. e s o s g 20 oM roeidng
y et fcina S0 s € uh 2 desconsar de 150 20 Ml ; ite,
5. Colocar I o ! o . 3 dejer - Jos rillas con un poce de ot
T ony e fementar.n 1 creaciones dignas de Ve de et ln . gmltlomos oo 8 S e -
hasta que duptiue SR IR o Crema pastelera, ¢l estiros y aejor OCSCERE L e, A0l e grigy 1250 o1 up oy
i o st estive o , formay
oy e SRR, un maestro pastelero. = Aimbar i, sy st S5 e e 4 g, deorBESCIar POl ey gy SO el
e 505";:“2::‘,,11’@. . B e ar con o dulee elegido y colocs! e o, o f . Fie
previam tapadas con oo | : " pinca engroso. :
ety nuevamente, o Boticda. receto ontener place £og! . e 120 15 minutas: PR 5
s'ﬁﬁmnamrw..vm'""""“""“"'" 2. Sequir2 “'}"_‘rm cor ol 7. Cocinar e haro0 d J,S,E.l\(&xmewuﬂn ver m’[’; "” Fotograﬂa
¥ oo o 180 °C durante 15 mintes, 3 E"“M';'!:e'tsa\amwm’ mmcﬁ-q:nn‘ﬂﬂeu M qure se Fetinen Fhovia
= EZiClabppinaint Tl e atodo color de la
to

Sm. preparacion terminada.

Foraiones: §0 ynidade
PR Ditcuitad: b
o Tompo s elaberesiin

Ofrece una increible seleccion de recetas
para hacer los mds ricos panes salados
y dulces caracteristicos de toda Latinoamérica.

Cuenta con una seccién especial donde se explica en detalle
|a historia del pan, las técnicas para amasar, los diferentes
tipos de harina, en muchos otros datos tiles.

Incluye recetas libres de gluten, especialmente pensadas

para celiacos, y recetas para hacer con

_r las maquinas automaticas.
Caracteristicas de la O

= 1volumen.

= 168 paginas impresas a todo color.

m Formato 22,5x 31 cm.

®m Encuadernacion en cartoné

plastificado y abullonado.

Algunos contenidos de la Obra

Panes salados
Panes tradicionales
Panes de campo

Panes dulces Galletas, galletitas y bizcochos
Pan de chocolate Galletas de agua

Pan con nueces y avellanas Galletas de jengibre
Panes para reuniones y agasajos  Brioche hojaldrado

Pan de panchos y hamburguesas  Kougelgof
Chips, pan de Viena y de pizza Pan de leche

Panes integrales y con semillas Pan de elote
Panes saborizados

Método de elaboracion
del pan rayado

Galletas de queso

Tostis saborizadas

Grisines

Bizcochos de grasa
Budin vienés de naranja  Pastelitos hojaldrados
Roscones

Pepas con dulce de membrillo
Ensaimadas Panes libres de gluten (para celiacos)
Churros Recetas para maquinas de pan automaticas





