Una obra ideal para que la familia pueda
disfrutar de las delicias mas tentadoras
de la pasteleria... jsin salir de casa!
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Con plaquetas denominadas
Los secretos del Pastelero”, con claves
y tips para mejorar las recetas,
modificar ingredientes o desarrollar
correctamente procedimientos.

Caracteristicas de la Obra

m 1volumen.

= 168 paginas impresas a todo color.

m Formato 22,5x 31 cm.

m Encuadernacion en cartoné
plastificado y abullonado.

Con términos destacados que
tienen su explicacion, aclaracion o
equivalentes en el glosario final.

Informacion de la receta para
saber cuanto rinde, el nivel de dificultad
y el tiempo de elaboracion.

Seincluyen
tablas con pesos, medidas
y sus equivalencias.

Cuenta con un apartado de recetas
bdsicas que incluye el detalle de algunos
procedimientos y técnicas de la pasteleria.

La Obra ofrece increibles recetas de tortas,
masas, galletas, huevos de pascuas y demds
delicias especialmente pensadas para los
amantes de la pasteleria.

También es una Obra muy préctica para
aquellas personas que quieran iniciar un
mini-emprendimiento pastelero.

Algunos contenidos de la Obra

El libro se divide en 5 secciones:
Tartas y postres.

Pasteles.

Bocaditos y budines.

Helados y mousse.

Recetas para celiacos.





